
Муниципальное бюджетIюс общсобразовательное учрежщение
"Льговская общеобразовате.гтьная шкоj[а"

Кировского района Республики Крым
ул. Маяшовсюго, 24А, с.ЛьгDвское, Ккровсжий райщ Ресщлбпика Крьщ 297332

тел.: 8(36555) 99440, Е-mаil: lgоv8kgга.sсhаdkiюv@сhmеаеdu.ф   Код ОГРН 1149102175562

прЕпю
о1.09.2023 года

О рсжшме работы пнщсблока
и школьной столовой в 202З-2024 учебном году

Ng 2 1 5

В   целях   осуществления   эффекгивной   деятельнос'1и,   кошроля   за   качеством
приготовления  1шщ,  соблюдения  технолошческих  и  санIпкр1шх  норм  на  пищеблоке
общеобразовательного    учреждения,    руководствуясь    санитарно-эпидемиологическими
правилами нормами СанПШа 2. 3/2.4.3590-20 «Сани'гарно-эпидемиологические требования
к  организации  общественного пшания населения»,  Методиче€шми  рекоменда1шями  к
организациио6щественногошаниянаселения(МР2,3.6.0233-21)

пржАзывАю:
1.  Утвердить  график  работы  пищеблоm и  режим  рабоrгы  повара  школьной  столовой

Щриложение 1 )
2. Возлозшг1ь ответственность за работу пищеблока m повара школы Ковалеву Т.Н. :
2,1. ВОзложитъ ответственность за работу пищеблои детсzюю сада на цовара Якубову В.С.
2,2.   Повару   строго   соблюдаm   правила   т€хноло1ше€кой   обработки   продуктов   и
приготовления пи1ци.
2,3. Своевременно получать необходимьте по меню продукты точтIо тто весу под рост"сь,

``,`

тщательно проверять их ючество, не допускать использования их при малейших кризнаках
порчи;
2.4, Закладку продукгов производить с 7.00 до 8.00 согласно меню-расшадке в присутствии
членов бракеражной комиссии.
2. 5. Выставлять контрольное бгподо на раздачу;

2.6.  Соблюдать  график  выдачи  готовой  пищи  для  обучаюшщхся  согласно  спискам  и  в
соответствии с нормой, согласно возрасту и кошчеству детей;



2,7.  Отходы  пищевш  продуктов  (скорлупа  яиц,  сю"1ш от  переработки  рыбы,  мяса,
овощей и др.) сохранятъ до конца рабочего дня;
2, 8. При работе на технологическом оборудоваши строго руководсmоваться инструкцией
по охране труда;
2. 9.Неукоснительно вьшолнять прави]и внутреннего трудового распорядка, должностной
инструкции, инстру1щии по охране труда ТБ и инскрук1шй пО работе с оборудова1шем.
2.10.  Вход  посторонImi  лиц  на  пищеблок  допускае'юя  с  разрешения  адмишстращш
школы и толысо в спеіщалшой одсжде.
3 . Возложить на повара ответственнос'1ъ за качество приготовления пищи.
4 , Назначить ответствешыми за подачу своевременной заmки на кродук" повара Коваjтеву
Т.Н., Якубову В.С.

5. Возложитъ ответс'1ве1шостъ за санитарное сосюш]ие пищеблока, сохранность инвентаря

на помощника повара Ветчинову Г.Л. , кухонного рабошика Мйтченко С.О.
6.  Помощнику  повара  Ветчиновой  Г,Л.,кухонному  работнику  Мшченко  С.О.  строго
соблюдать   правила   техmлогичсхжой   обрабоггки   продуmв,   соблюдать   ТЪ   и   ОТ   в
проиЗвОдствеНном пРОцессе, строю следоmть доЛжнфШой инструкщи помощника повара,
КУХОННОГО РабоШЁ
7. КОнтРОль иСполнения

С приказом ознакомлены:

приказа оставшо за собой.

Э.У. Ибраимова

Т.Н. Ковелева

Г.Л. Ветчинова

В.С. Якубова

С.О. Мченко



пшQЁяuше ]
к прикщу №215 от о1.08`202З года.

Графfш рабоml пиЕфбл8m

Об. 00 -начало работы пищеблока
о7. 20 -09.25 -кригоювление завтраm

10.00-12,10-приготовлениеобеда

о7.20 -14.00 -работа мойки

о8.00 -08.10-влажная поверхЕюстная уборm обеденного зала (столы)

09.10-10.05-выдача готовой гкрдукции -заырак

12, 30 -1З.00 -выдача готовой продукщи -обед

14.00 -14.50 -влажная уборm

15. 00 -закрытие пищеблою.

Генеральная уборка - каждую пятницу.


